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Feinkost & Käse     Fleisch     Gewürze     Chemie     Gemüse     Fisch     Süßwaren     

?Automatisk betjening av deksel
?Elektrisk tilting av trommel
?Tømmehøyde etter spesifikke 

kundekrav
?EasyClean tømmeventil flukter 

med trommelveggen
?Automatisk lasting av maskinen
?Doble U-form kniver eller 6-knivs 

knivhode
?Deksel skraper
?Hygienetettningen byttes enkelt 

inne i trommelen uten å 
demontere verken motor eller gear
?Temperatur kontroll
?Direktedamp injeksjon
?Integrert vakuum anlegg med 

pumpe
?Doseringsautomatikk
?Kjøleanlegg

Universal høyhastighets mikser

Allround-High-Speed-Mixer

?Automatic lid operation
?Electric tilting of the drum
?Discharge heights to suit specific 

discharge requirements
?EasyClean discharge outlet 

completely flush with the drum 
wall
?Automatic loading facility
?Double U-Style chopper or 

knifehead
?Lid scraper
?Hygienic seals easily replaced 

from inside the drum without 
removing motor or gearbox
?Temperature facilities
?Live-steam injection
?Integrated vacuum pump
?Dosing devices
?Cooling facilities

Allround Schnellmischer

?Automatische Deckelbedienung
?Trommel motorisch schwenkbar
?Entleerungshöhe nach Ihren 

Erfordernissen
?Bündig mit der Trommelwand 

abschließendes EasyClean 
Entleerventil
?Automatische 

Beschickungsmöglichkeit
?Zerhacker in Doppel - U - Form 

oder Messerkopf
?Deckelabstreifer
?Hygienedichtungen ohne Motor- 

oder Getriebedemontage 
auswechselbar
?Temperiereinrichtungen
?Direktdampfinjektion
?integrierte Vakuumpumpe
?Dosiereinrichtungen
?Kühleinrichtungen
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